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Apercu du projet

Le probleme :

L'objectif :

Amélie Chaussin est une professionnelle avec un emploi du temps chargeé utilisant
principalement son téléphone mobile

qui a besoin d' une application mobile pratique pour trouver des recettes saines
prenant en compte la liste des ingrédients a sa disposition

parce qu' elle veut manger plus sainement mais n'a pas de temps pour des courses
supplémentaires.

Si

alors

Amélie utilise notre application mobile dédiée pour rechercher des recettes saines

elle pourra renseigner rapidement ses ingrédients et trouver facilement des
recettes saines et des informations nutritionnelles utiles.
Elle pourra les enregistrer pour les visualiser dans ses favoris et/ou dans leurs

versions plus détaillées sur le site web.

Martial Toussaint estun professionnel avec un emploi du temps chargeé, utilisant
principalement son ordinateur portable

qui a besoin d’ une plateforme web pratique pour accéder a des recettes détaillées,
des conseils nutritionnels et ajuster facilement ses repas en fonction de

ses objectifs personnels

parce qu’ il veut manger de fagcon plus saine et comprendre I'impact de chaque
repas sur ses objectifs nutritionnels.

Si

alors

Martial utilise notre site web responsive pour rechercher des recettes saines

il pourra renseigner rapidement ses ingrédients (en utilisant I'application dédiée) ,
visualiser sont tableau de bord avec ses objectifs nutritionnels, planifier ses repas et
trouver facilement des recettes saines et des informations nutritionnelles utiles.




Apercu du projet
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Recherche utilisateur : résumeé

J’ai mené des interviews et créé des cartes d’empathie pour comprendre les utilisateurs
pour lesquels je concois et leurs besoins.

Un groupe d’utilisateurs, identifié par la recherche, était les professionnels-elles qui ont des
emplois du temps chargés et utilisant principalement leur téléphone mobile.

lIs-elles recherchent une application de recettes de cuisine saines, rapides et faciles a
réaliser avec les ingrédients qui sont a leur disposition.

Un autre groupe était les professionnels-elles qui ont des emplois du temps chargés et
utilisant principalement leur ordinateur.

lIs-elles recherchent une plateforme web pratique pour accéder a des recettes détaillées,
des informations nutritionnelles et ajuster facilement leurs repas en fonction de leurs
objectifs personnels.



Persona : Amelie Chaussin
Enoncé de probléme :

Amélie Chaussin est une professionnelle avec un emploi du temps chargé utilisant
principalement son téléphone mobile

« Jaimerais bien gagner du temps en simplifiant la planification de
mes repas et les rendre facilement plus sains et adaptés a mes

besoins.»
qui a besoin d’ une application mobile pratique pour trouver des recettes saines Objectlfs Frustrations
prenant en compte la liste des ingrédients a sa disposition
i *  Trouver des recettes rapides, =  Amélie se sent submergée par la
parce qu' elle veut manger plus sainement mais n'a pas de temps pour des courses simples et saines & préparer, tout multitude d’options sur internet et a
suppléementaires. en optimisant le temps qu’elle du mal a organiser ses repas de
consacre a cuisiner. maniére efficace.
= Savoir ce qu'elle pourrait ®*  Elle ne sait pas comment modifier
améliorer dans sa fagon de ses repas de fagon a manger plus
manger. sainement.
Nom: Amélie Chaussin
Age : 28 ans Amélie travaille de longues heures, jongle avec des
® User Story © Niveau d’éducation : Bac+3 deadlines et un emploi du temps chargé. Elle souhaite
A EhatRdI Ville de résidence : Paris améliorer sa santé en mangeant plus sainement, mais elle
Famille : Célibataire manque de temps pour planifier des repas nutritifs. Elle
Entantqu’ utilisatrice avec un emploi du temps chargé, Profession : Cadre en marke{ing

utilise son smartphone pour presque tout, car il lui permet
de gérer rapidement ses taches quotidiennes.

Je souhaite pouvoir accéder rapidement a une recette saine sur mon
smartphone, avec la liste des ingrédients que j'ai a ma

disposition

Afinde afin de gagner du temps dans la préparation des repas
et manger plus sainement.

(%)
(%



Persona : Amélie Chaussin
Objectif : Trouver rapidement une recette saine adaptée a la liste des ingrédients a sa disposition.

Carte du parcours utilisateur

Lister les Informations Selection des Selection d’une .
ACTION - . . . Cuisiner
ingrédients nutritionnellles ingrédients recette
¢ Ouvrir I'application et * Voirles ® Sélectionner une ® Choisir une recette ® Suivre les
entrer les ingrédients recommandations combinaison proposée instructions de la
disponibles nutritionnelles pour d'ingrédients pour recette pour
chaque ingrédient obtenir des recettes cuisiner
LISTE DES
TACHES
Curieuse * Intéressée par les ¢ Contente de la * Satisfaite par I'option * Engagée, satisfaite
ADJECTIF * Motivée recommandations suggestion de rapide et de cuisiner
D’EMOTION recettes personnalisée
Simplifier I'ajout Donner des Proposer des Ajouter une option pour Intégrer des astuces
OPPORTUNITE d'ingrédients (par recommandations alternatives si un modifier la recette en pour rendre la cuisson
: exemple via photo ou nutritionnelles claires et | ingrédient manque fonction des préférences plus efficace et rapide
D’AMELIORATION

scan)

adaptées aux objectifs

ou des restrictions
alimentaires




Persona : Martial Toussaint

Enoncé de probléme :

Martial Toussaint estun professionnel avec un emploi du temps chargé, utilisant
principalement son ordinateur portable

qui a besoin d' une plateforme web pratique pour accéder a des recettes détaillées,
des conseils nutritionnels et ajuster facilement ses repas en fonction de
ses objectifs personnels

parce qu’ il veut manger de fagon plus saine et comprendre I'impact de chaque
repas sur ses objectifs nutritionnels.

o
(%)

User Story

Martial Toussaint

Entantqu’ utilisateur qui préfere travailler sur ordinateur

Je souhaite pouvoir accéder a une plateforme web qui me permet de
planifier mes repas de maniére détaillée, avec des
informations nutritionnelles claires et adaptées a mes
besoins

Afind’  atteindre mes objectifs de santé.

o
(%]

Nom: Martial Toussaint

Age : 45 ans

Niveau d’éducation : Bac+2

Ville de résidence : Lyon

Famille : Divorce

Profession : Consultant en gestion

« J'aimerais bien manger de fagon plus saine et comprendre I'impact
de chaque repas sur mes objectifs nutritionnels.

Objectifs Frustrations
®  Accéder a des recettes détaillées ® Marc se perd souvent dans les
et des conseils nutritionnels via informations nutritionnelles
une interface de bureau, et complexes et cherche une solution
ajuster facilement ses repas en simple qui lui offre des
fonction de ses objectifs recommandations claires.
personnels.

Martial passe la majorité de son temps a son bureau, et il
préfére travailler sur son ordinateur. Il est conscient de la
nécessité d’améliorer ses habitudes alimentaires,
notamment pour équilibrer les repas lorsqu'il travaille a
domicile. Il aime explorer de nouvelles recettes et
s'intéresse a la nutrition, mais il a besoin d’un outil qui lui
donne des conseils précis et personnalisés.




Persona : Martial Toussaint
Objectif : Planifier un repas en fonction d'objectifs nutritionnels spécifiques.

Carte du parcours utilisateur

Lister les objectifs

Configuration des

Exploration des

Consultation des

ACTION . préférences de recettes avis et infos sur la Cuisiner
nutritionnels . X
recherche disponibles recette
* Ouvrir la plateforme * Chercher une ® Choisir une recette ® Obtenir des ® Suivre la recette ou
web et entrer ses recette en fonction * Ajuster les portions recommandations imprimer pour plus
objectifs nutritionnels des objectifs en fonction des supplémentaires tard
nutritionnels objectifs basées sur les repas
LISTE DES précédents
TACHES
Intéressé * Un peu confus par * Reconnaissant pour * Confiant dans le choix * Motivé a cuisiner
ADJECTIF ¢ Curieux les options la personnalisation
D:EMOTION nutritionnelles
Simplifier les critéres de Clarifier les Ajouter plus d'options Proposer un historique Offrir des suggestions
OPPORTUNITE recherche avancée informations de personnalisation des recettes favorites pour adapter les
D’ AMELIOR ATION nutritionnelles Proposer une liste de portions selon les

complexes

courses

objectifs




Audit concurrentiel (voir le PDF)

Objectif: Compare I'expérience utilisateur de chaque site et application concurrent. UX (EVALUATION: besoin defforts, okay, bon, ou incroyable)
Audit concurrentiel Informations générales Audit concurrentiel Premiéres :
Typede | ation  |Offre de produits |Prix Site web e "I Audience visge | roPOsition de valeur Expérience du site internet |Expérience du site internet sur mobile
_ Professionnels  |P se des ttes Pon . lnt'erface claire et Bon : Simplifiée et adaptée aux mobiles
. Recettes saines, " . opose c 3 informative
HealthyRecipes Direct France ™ Freemium healthyrecipes.fr Moyenne en quéte de personnalisées en fonction HealthyRecipes
plans nutritionnels . P . >
repas sains des objectifs nutritionnels
slmt;s. suivis de . z;r:;li-n;es Ve |qg o des recommandations I)ncroxable : lnlégra:lon de 'Okay : 9esom d'optimisations pour la
. X Abonn. p 9
NutriCook Direct France suggestions mensuel nutricook.fr Grande spécifiques de basées sur des données de NutriCook
. . santé personnelles
d'ingrédients santé
Recettes saines, . Sr:rrf:_;s o A pagnement ?ao: °° .I‘:terfant:emoer:‘elntée vers [Bon : Design mobile soigné
FitMeals Direct USA coaching en . fitmeals.com Grande pe N personnalisé par FitMeals pag
nutrition Annuel rééducation |\ \ionnistes et distéticiens
nutritionnelle
EasyHealthy Indirect UK :;z:g:: ;‘:::’95- Gratuit easyhealthy.co.uk Petite Professionnels RBLT :.fnsz"s';f.ﬁ‘fﬁi EasyHealthy z‘:‘{‘:‘?"’:’p‘ggg'gu - e
parsonnes hestihyce rés occupés 221 loi dugtem s cha gé )
occupées P P g
Recettes \Végétariens et Grande bibliothéque de Bon : Interface simple et claire |Incroyable : Trés intuitive pour les mobiles
GreenCuisine Indirect Allemagne végétariennes et [Abonnement |greencuisine.de Moyenne ergsonnas vegan recettes végétariennes et GreenCuisine
vegan P g vegan

Audit concurrentiel

Large choix de recettes, filtres par
ingrédients et objectifs

Accessible, filtres
clairs

UX (EVALUATION: besoin d'efforts, okay, bon, ou incroyable)

Parcours utilisateur fluide

Intuitive

Suivi précis des apports
nutritionnels, ajustement des
portions

Bonne sur le site,
moyenne sur 'app

Flux utilisateur dense mais bien
organisé

Complexe au début, mais
intuitive aprés apprentissage

Recettes et conseils directement Trés accessible Parcours utilisateur bien Facile a naviguer

liés aux objectifs de remise en sur ordinateur et [structuré

forme mobile

Recettes rapides, peu d'interaction |Trés bonne Flux rapide, sans encombre Tres simple

complexe accessibilité

Large base de données, recettes | Trés bonne Flux d'utilisateur axé sur Navigation claire et intuitive
par catégorie accessibilité l'apprentissage approfondi

Audit concurrentiel

UX (EVALUATION: besoin d'efforts, okay, bon, ou incroyable)

Moderne et motivante Contenu riche en informations
encourageant nutritionnelles,
+ Facilité de planification des repas,
- Peu de contenu interactif
formatt, médical : D
+ Conseils personnalisés,
- Courbe d'apprentissage pour
I'utilisateur
Ton prof Axé sur le bien-étre global,
g a + et sur mesure,
d un mode de vie |- Codt élevé
|sain
Ton décontracté |Recettes courtes et efficaces,
+ Rapidité,
- que de détails
Image engagée pour la planéte | Ton éducatif et militant |+ Conception durable des repas,
- Moins de contenu pour les non-
végétariens



https://drive.google.com/file/d/1-E-S0d24HFNcAfC8XMuJEPc3WCGNY6iK/view?usp=sharing

Rapport d’audit concurrentiel

1. Objectif(s) d'audit concurrentiel

L'objectif de ce rapport d'audit concurrentiel est d’analyser les outils concurrents pour apprendre a cuisiner
des repas plus sains, en différenciant I'expérience du site internet et celle des applications mobiles. Le but
est d'identifier les forces et les faiblesses de chaque plateforme afin de positionner notre outil de maniére
unique et compétitive.

2. Qui sont vos principaux concurrents ?

HealthyRecipes :

Un site et une application mobile dédiés a la cuisine saine, offrant des recettes personnalisées en fonction
des objectifs nutritionnels des utilisateurs. Le site se distingue par une interface claire et une expérience
utilisateur fluide.

NutriCook :

Cette plateforme combine recettes et suivi de nutrition. NutriCook se démarque par ses recommandations
basées sur les données de santé personnelles des utilisateurs, mais son interface peut étre complexe au
départ.

FitMeals :

Congu principalement pour les sportifs, FitMeals combine recettes saines et coaching nutritionnel. La

plateforme offre une expérience immersive, bien que coiteuse, avec des conseils personnalisés pour
optimiser la nutrition.

EasyHealthy :

Cette plateforme propose des solutions rapides pour les personnes pressées. Le site et I'application se
concentrent sur des recettes simples, bien adaptées pour les personnes avec peu de temps, mais
manquent de détails nutritionnels approfondis.

GreenCuisine :
Spécialisé dans les recettes végétariennes et végan, GreenCuisine attire une audience soucieuse de

I'environnement et propose des repas sains, mais ne répond pas aux besoins des personnes suivant un
régime omnivore.

3. Quels sont le type et la qualité des produits des concurrents ?

Diversité des recettes : Tous les concurrents proposent une large variété de recettes, avec un accent
particulier sur les besoins spécifiques des utilisateurs (régimes alimentaires, allergies, objectifs de santé).
FitMeals et NutriCook se distinguent par leurs outils de suivi nutritionnel et leurs recommandations
personnalisées.

Accessibilité mobile : La majorité des concurrents ont des applications mobiles performantes, adaptées
aux utilisateurs comme Amélie qui préférent gérer leur cuisine via leur téléphone. NutriCook et
GreenCuisine se démarquent par des interfaces mobiles trés optimisées.

4. Comment les concurrents se positionnent-ils sur le marché ?

Public visé : Les plateformes ciblent des audiences spécifiques : professionnels occupés (EasyHealthy),
sportifs (FitMeals), vegétariens (GreenCuisine), ou personnes cherchant un suivi nutritionnel complet
(NutriCook).

Stratégie : La plupart des concurrents proposent une version freemium, avec des options payantes pour
accéder a des fonctionnalités plus avancées comme la personnalisation des repas et le suivi nutritionnel.

5. Comment les concurrents parlent-ils d’eux-mémes ?

HealthyRecipes : Se présente comme une plateforme pour les personnes qui veulent optimiser leur santé
a travers une meilleure alimentation. Le discours est motivant, centré sur I'idée de simplicité et d'efficacité
dans la gestion des repas sains au quotidien.

NutriCook : Se décrit comme un allié pour une gestion compléte de la nutrition et de la santé, en
foumissant des données nutritionnelles détaillées. Le ton est sérieux, et orienté vers la précision
scientifique et le suivi méticuleux.

FitMeals : Met en avant I'idée d'accompagnement personnalisé avec un ton dynamique et énergique,
soulignant I'importance de la performance et du bien-étre physique.

EasyHealthy : Le ton est léger et décontracté, mettant I'accent sur la rapidité et la simplicité, parfait pour
les personnes qui n'ont pas beaucoup de temps mais veulent manger sainement.

GreenCuisine : Un discours éco-responsable, axé sur I'environnement et la durabilité, en plus de la santé
individuelle. Le ton est éducatif, engageant une audience soucieuse de I'impact environnemental de leur
alimentation.



Rapport d’audit concurrentiel (suite)

6. Forces et faiblesses des concurrents

HealthyRecipes

« Forces : Interface simple, bonne expérience utilisateur sur mobile, recettes personnalisées selon
les objectifs.

« Faiblesses : Moins de contenu interactif, manque de suivi nutritionnel détaillé.

NutriCook

« Forces : Recommandations précises basées sur des données personnelles, fonctionnalités
avancées de suivi de nutrition.

« Faiblesses : Interface complexe pour les nouveaux utilisateurs, courbe d'apprentissage élevée.

FitMeals

+ Forces : Grande personnalisation, intégration avec des objectifs de remise en forme, suivi en temps

réel.
+ Faiblesses : Colt élevé, peut-étre trop spécifique pour une audience généraliste,

EasyHealthy

« Forces : Simplicité, rapidité d'utilisation, trés adapté pour les personnes avec peu de temps.
« Faiblesses : Manque de détails nutritionnels, peu de profondeur dans le contenu.

GreenCuisine
+ Forces : Trés bien adapté aux végétariens et végans, contenu éducatif sur la nutrition durable.

+ Faiblesses : Ne répond pas aux besoins des personnes avec des régimes omnivores, contenu
limité pour une audience plus large.

7. Thémes et tendances

Optimisation mobile : Les concurrents optimisent clairement leurs plateformes mobiles, avec des interfaces
qui facilitent I'utilisation pour des utilisateurs comme Amélie, qui préférent gérer leur cuisine via leur téléphone.

Personnalisation : Beaucoup de concurrents offrent des options personnalisées, que ce soit dans le choix
des recettes, le suivi nutritionnel ou les suggestions basées sur les données de sante. C'est une tendance
commune, en particulier sur NutriCook et FitMeals, qui se démarquent sur cet aspect.

Durabilité et santé : Les plateformes comme GreenCuisine intégrent la durabilité dans leur positionnement,
avec un accent sur I'impact environnemental des choix alimentaires.

Simplicité et rapidité : EasyHealthy est représentatif d'une tendance vers des plateformes qui se concentrent
sur la simplicité et la rapidité, un critére important pour les professionnels occupés.

8. Lacunes

Manque d'interactivité sur certaines plateformes : Les plateformes comme HealthyRecipes, bien
qu'efficaces, manquent d'éléments interactifs qui pourraient accroitre I'engagement des utilisateurs
(comme des vidéos, des suggestions dynamiques ou des outils de planification visuelle des repas).

Absence d'options pour différents régimes alimentaires : Certaines plateformes, comme
GreenCuisine, sont trés spécifiques a une niche (végétariens et végan), ce qui exclut une grande partie de
la population omnivore.

Complexité de l'interface : NutriCook et, dans une moindre mesure, FitMeals, offrent de nombreuses
fonctionnalités, mais leur interface peut étre intimidante, en particulier pour les utilisateurs non familiarisés
avec des outils de suivi nutritionnel avancés.

Manque de solutions freemium complétes : Plusieurs concurrents (FitMeals, NutriCook) mettent en
avant des modéles d'abonnement colteux pour accéder a l'intégralité des fonctionnalités, ce qui peut
limiter l'accés pour une audience plus large.

9. Opportunités pour se démarquer

Une interface simple et intuitive : |l existe une opportunité de créer un outil qui combine la simplicité de
EasyHealthy et l'interactivité des outils plus complexes comme NutriCook, pour offrir une plateforme
accessible aux nouveaux utilisateurs tout en étant fonctionnelle pour les plus expérimentés.

Plus d'interactivité : Offrir des outils visuels interactifs pour aider a planifier les repas (comme des vidéos
explicatives, des outils de simulation de recettes) comblerait une lacune importante sur plusieurs
plateformes concurrentes.

Un outil gratuit avec des fonctionnalités avancées : Proposer plus de fonctionnalités gratuites, ou des
versions freemium plus complétes, serait un atout majeur dans ce marché ol de nombreux concurrents
ont des barriéres tarifaires élevées.

Optimisation pour mobile et web : En ciblant des personas comme Amélie et Marc, qui utilisent & la fois
des mobiles et des ordinateurs, il est essentiel de développer une plateforme qui soit aussi efficace sur
mobile que sur ordinateur, avec des fonctionnalités spécifiques a chaque type d'utilisation.



Conceptualisation

J'ai fait un exercice How
Might We pour trouver des
idées sur la fagon de combler
les lacunes identifiées lors de

I'audit concurrentiel.

Exercice HMW (How Might We) : Cuisiner des repas plus sains

Etape 1 : Identifier une lacune ou une opportunité a traiter

A partir de I’audit concurrentiel, une lacune commune parmi les concurrents est I'absence de
personnalisation tout en conservant la simplicité. Bien que des outils offrent des fonctionnalités
avancées, la complexité de I'interface décourage certains utilisateurs (comme Amélie, notre
persona, qui manque de temps). D'autre part, certaines plateformes axées sur la simplicité
n'offrent pas assez de détails nutritionnels ou de suivi personnalisé, ce qui peut ne pas répondre
aux besoins de personnes comme Marc, qui cherchent des conseils nutritionnels plus détaillés.

Etape 2 : Recadrer votre probléme en question HMW

L’écart identifié peut se reformuler comme suit : Comment pourrions-nous créer une interface qui
soit simple a utiliser, tout en offrant des fonctionnalités avancées de personnalisation et de
suivi nutritionnel ?

Etape 3 : Déterminer si votre question HMW est suffisamment large

La question est suffisamment large car elle permet d'explorer des solutions allant de
l'optimisation de I'interface utilisateur a I'ajout de nouvelles fonctionnalités telles que des
recommandations dynamiques, des ajustements en temps réel ou un suivi personnalisé.

Etape 4 : Déterminer si votre question HMW est trop large
Bien que la question soit large, elle reste spécifique en se concentrant sur I’expérience utilisateur

(simplification de l'interface) et la fonctionnalité (personnalisation des recettes et suivi
nutritionnel), permettant de développer des solutions réalistes et exploitables.



Conceptualisation (suite)

Etape 5 : Poser d'autres questions HMW
Voici deux autres questions pour explorer différentes dimensions du probleme :

1. HMW encourager les utilisateurs a suivre une alimentation plus saine sans rendre le
processus intimidant ?

o Cette question aborde la maniére dont le contenu (comme les conseils de nutrition)
pourrait étre présenté pour motiver sans surcharger I'utilisateur d'informations trop
techniques ou décourageantes.

2. HMW intégrer des fonctionnalités qui aident les utilisateurs a gagner du temps tout
en personnalisant leurs repas selon leurs objectifs nutritionnels ?

o Cela permettrait d'explorer des outils comme des suggestions automatiques basées
sur les ingrédients disponibles ou des plans de repas prédéfinis adaptés aux
objectifs personnels.

3. HMW rendre I'expérience mobile plus engageante pour des utilisateurs avec un
emploi du temps chargé ?

o Pour Amélie, par exemple, comment pourrions-nous rendre I'expérience sur
mobile encore plus rapide et efficace, avec des recommandations instantanées ou
un assistant virtuel qui guide a travers les étapes de préparation des repas.

Etapc 6 : Trouver des réponses aux questions HMW
1. HMW créer une interface simple mais fonctionnelle ?

o Solution : Concevoir une interface mobile et web avec un tableau de bord épuré,
permettant de filtrer les recettes selon des critéres comme les objectifs de santé, les
allergies, et les ingrédients disponibles. Un assistant virtuel pourrait guider
I'utilisateur dans ses choix.

2. HMW encourager les utilisateurs i suivre une alimentation plus saine sans les
intimider ?

o Solution : Intégrer des conseils visuels ludiques, des graphiques simples et des
recommandations basées sur les habitudes actuelles de I'utilisateur, permettant
d’évoluer a son rythme. Ajouter un systeme de récompenses ou de défis (ex :
réussir a cuisiner 3 repas sains par semaine).

3. HMW intégrer des fonctionnalités qui aident & gagner du temps tout en
personnalisant les repas ?

o Solution : Ajouter un outil de planification automatique qui propose des menus
hebdomadaires basés sur les ingrédients disponibles et les objectifs de santé. Ce
plan peut étre ajusté¢ automatiquement si un ingrédient manque ou si les
préférences de I'utilisateur changent.

4. HMW rendre l'expérience mobile plus engageante pour des utilisateurs pressés ?

o Solution : Créer des notifications intelligentes qui suggérent des repas rapides, des
courses a ajouter a la liste, et offrir un mode "cuisson rapide" qui propose des
vidéos courtes avec des étapes simplifices.

Etape 7 : Réflexion sur I'activité HMW

« Identification du probléme : A partir de I'audit concurrentiel, il est clair que de
nombreux concurrents ne parviennent pas a équilibrer la simplicité et la personnalisation.
Notre exercice HMW a bien ciblé ce probléme.

+ Formulation des questions HMW : Nous avons reformulé le probléme en trois questions
HMW qui sont suffisamment larges pour permettre une variété de solutions, mais
suffisamment spécifiques pour se concentrer sur les besoins des personas (Amélie et
Martial).

« Solutions trouvées : Nous avons identifié des solutions qui combinent simplicité et
personnalisation, telles que des assistants virtuels, des notifications intelligentes, et des
outils de planification automatique. Ces solutions sont congues pour étre fonctionnelles
tout en restant accessibles aux utili s ayant peu de temps.

En résumé, cet exercice HMW a permis d'explorer différentes solutions qui pourraient enrichir
I'expérience utilisateur en équilibrant personnalisation, simplicité et efficacité pour des personnes
occupées cherchant a améliorer leur alimentation.
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Maguettes papier

Pour I'écran d'accueil, j'ai privilégié une interface simple

qui propose a l'utilisateur d’aller droit a son objectif.

Ci contre une image des wireframes papier de I'écran
d’accueil de I'application GoodFood.

Des étoiles ont été utilisées pour marquer les éléments
de chaque croquis qui seraient utilisés dans les

wireframes numériques initiales.

c.

_ )

Lt )

1. Scannez vos ingrédients

) c? se A propos. Support —)
D. E. Page d'accueil V.1
 _ s ~
= LO&O = (060 A

Breadcrumb

INTRO




Maguettes papier (suite)

Prendre le temps de rédiger des itérations de chaque
écran de l'application a permis de garantir que les
éléments qui ont été reproduits dans les wireframes
numériques seraient bien adaptés pour résoudre les

difficultés des utilisateurs.

—

Page d'accueil V.1

5

Liste des ingrédients

Liste des recettes

APfichage d'une recette

’

9} o [¢] = [0} — [¢}
LOGO ™~ || = LOGO Al = LO&GO ~ = LOGO ~
Accuel Ingréderts Recattes  Cuisine Accuel Ingrédients Recettes  Cuisine | Accueil Ingrédierts Resettes — Cuisine Aceuell Ingrédients Recettes  C
T - 3. En fonction de la liste des ingrédients et des
:_]‘:c:fs r.;..:j::::z :\:‘,m dans votre profil, Tartare de boeuf
N Résulats du scannei Qualité Quantité vabides ki
vt Gk ® Lorem ipsum dolor sit amet, comsectetur
Hule de palme ¢ 0 Lasagnes odipiscing elit,
= Boeuf Gk @ Lo o skl it Wotes la recette PRERIRIRIX Fovors O
Bouquet gorni T [Juste @ amet,
Farine [ [tlxs m consectetur adipiscing
— Huile de tournesol 3 L] elit,
Pain Ky [m] ®
Téléchargez votre ticket de courses | Bouton Spaghetti Bolo
__X5 pog " | Autre recette
Lorem ipsum dolor sit 5
Résulats du ticket: Qualité Quantité  valide: P -
1. Listez vos ingrédients et du ke e e < 2
Spaghetti os]) kg 2 :T«sc:caur piscing -
Al blane [ETJuntes m elit, ® Ingrédients V
Vin blanc L ]
Crime fraiche 45% Kg [m]
Fromage blanc 0% §)xs ° Tartare de
b £ = Lorem ipsum dolor sit amet,
- oL consectetur adipiscing elit,
\cm,« Paramitres  Messagerie  Favoris ) Complétes la ,,m[ @"’ Lorem ipsum dolor sit - Lorem ipsum dolor sit amet,
— omet, consectetur adipiscing elit,
- Lorem ipsum dolor sit amet,
Modal scamne r\y‘eﬁ’o\ts Résultat Qualité Quantité  validez ® consectetur adipiscing elit,
Pitesbsapes (D] [EJKs  m | Infos nutritiomelles V
O CEs =
Parasdtres  Messogerie

Tomates Farine

Huile de palme  Huile de tournesol
Boeuf Pain

Bouquet garni

Ingrédients détectés:

(=) .

2. Liste des recettes

[

ettes

-
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k Contact
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Message

Loissez un commentaire...

4. Pin du Plux primaire

Paramitres

\ Contact

Messagerie

Favoris,




Maquettes fonctionnelles numeériques

Aprés avoir imaginé et rédigé Unsysteme
d'onglets permet a

quelques maquettes l'utilisateur de
naviguer

fonctionnelles papier, j'ai créé les rapidement et
facilement

conceptions initiales de

I'application GoodFood.

Ces conceptions se sont
concentrées sur la facilité

d’utilisation...

Acces rapide et
direct a la
fonctionnalité
principale de
I'application

1. Listez vos ingrédients

Contact  Parameétres  Messagerie Favoris




Maquettes fonctionnelles numeériques

Un systeme de
. . scanne
Un autre des objectifs

mis a jour lors de la

recherche utilisateur .
pate a lasagnes

etalt de pouvo Ir Résultats du scanne:  Qualité  Quantité  Validez T faine Résultat: Qualits  Quantits  Validez
Tomates Hulk de paima H‘ulle da toumasol Pate & lasagnes 0.5
renseigner rapidement § ... ... o Oignons or
- Besuf
et efficacement ses _ R o
Bouquet garni
H A Farine
Ing red Ients Huile de tournesol Retrouvez cette liste d’ingrédients dans vos favoris.
d |S on | bles Pain Un SyStém € Vous retrouverez également cette liste ainsi que plus
p ) d’envoi de tiCketS d'informations nutritionnelles sur le site goodfood.com
J'ai donc imaginé de courses sous
: : forme numérique
I . Résultats du ticket: Quantite  Validez
plusieurs moyens... Spaghetti 05 2. Liste des recettes

Ail blanc 3

Vin blanc
Creme fraiche 45%

Fromage blanc 0%

Contact  Paramétres  Messagerie Favoris

Contact  Paramétres  Messagerie Favoris

Possibilité
d’éditer la
liste...

...etde
'enregistrer
afin de la
retrouver sur
le site web



Maquettes fonctionnelles numeériques

Autre objectif :

recevoir des

informations

nutritionnelles

Scanne

Résultats du scanne:  Qualité  Quantité
Tomates Kg
Huile de palme L
Beeuf Kg
Bouquet garni 3 &)
Farine Kg

Huile de tournesol L

Pain e

Résultats du ticket: Qualité antité
Spaghetti

Ail blanc

Vin blanc

Creme fraiche 45%

Fromage blanc 0%

Contact Parameétres Messagerie

Validez

Validez

Favoris

Infos nutritionnelles pour
chaque ingrédients.

=

Horem ipsum dolor sit amet, consectetur adipiscing
elit. Nunc vulputate libero et velit interdum, ac aliquet
odio mattis. Class aptent taciti sociosqu ad litora
torquent per conubia nostra, per inceptos himenaeos.

KCal
= Glucides
ol Lipides
Protides
Etc...

Vous retrouverez plus d'informations
nutritionnelles sur le site goodfood.com

3. Cuisine

Contact

Paramétres

Tartare de boeuf

Dorem ipsum dolor sit
amet, consectetur
adipiscing elit.

* @

Lasagnes

Dorem ipsum dolor sit
amet, consectetur
adipiscing elit.

kx (@

Spaghetti Bolo

Dorem ipsum dolor sit
amet, consectetur
adipiscing elit.

*x @

Messagerie Favoris

Infos nutritionnelles pour
chaque recette.

Horem ipsum dolor sit amet, consectetur adipiscing
elit. Nunc vulputate libero et velit interdum, ac aliquet
odio mattis. Class aptent taciti sociosqu ad litora
torquent per conubia nostra, per inceptos himenaeos.

KCal
7 Glucides
ol Lipides
Protides
Efc...

Vous retrouverez plus d'informations
nutritionnelles sur le site goodfood.com




Prototype basse-fidélité

Pour préparer les tests
d’utilisabilité, j'ai créé un prototype
basse-fidélité qui connectait le flux
utilisateur consistant a renseigner
ses ingrédients et trouver une

recette saine correspondante.

Voir le prototype basse-fidélité de

I'application GoodFood (Xpress)

1. Listez.

ingridieris

U’/{M{

P77

Spaghetti o
=

Informations nutritionnellus

2. Liste des recettes

4. Fin de procédure

Retour a I'accueil


https://www.figma.com/proto/EMzK8kmCVmmjNWMdHOXCah/projet-GoodFood_appli-mobile_prototypes?node-id=0-1&t=qwXhFuYO3fB06TPW-1
https://www.figma.com/proto/EMzK8kmCVmmjNWMdHOXCah/projet-GoodFood_appli-mobile_prototypes?node-id=0-1&t=qwXhFuYO3fB06TPW-1

Etude d'utilisabilité: parametres

Type d'étude :

Etude d'utilisabilité modérée

Participants :

5 participants

Localisation :

France, a distance

Durée :

20 a 30 minutes



Etude d’utilisabilité: conclusions
Insights :

1. Sur la base du théme : utilité et facilité d'utilisation de I'écran d’accueil, une information se
dégage : dans tous les cas la page d’accueil est utile et fonctionnelle dans I’état.

2. Priorité 0 : Sur la base du theme : utilité et facilité d’utilisation de I'écran des ingredients, une
information se dégage : dans tous les cas les fonctionnalités sont utiles, dans presque tous
les cas la navigation est facile, mais il serait bon de simplifier ou d’expliquer plus
clairement les fonctionnalités et améliorer la navigation.

3. Priorité 1 : Sur la base du théme : utilité et facilité d’'utilisation de I'écran des recettes, une
information se dégage : dans tous les cas les fonctionnalités sont utiles, la navigation est
facile, mais il serait bon de simplifier ou d’expliquer plus clairement les fonctionnalités.

4. Priorité 2 : Sur la base du theme : utilité et facilité d'utilisation de I'écran de la recette de
demonstration, une information se dégage : dans presque tous les cas les fonctionnalites
sont utiles, dans tous les cas la navigation est facile, mais il serait bon de faire en sorte de
mieux intégrer la messagerie.

5. Sur la base de 'ensemble des themes : facilite, utilite et navigation une information se
dégage :
le taux de recommandation de notre application est de 94%



Affiner la * Maquettes
. e Prototype haute-fidélité
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Maquettes

Sur la base des
informations tirées des
études sur la facilité
d'utilisation, j'ai appliqué
des modifications de
conception en fournissant
des informations a
I'utilisateur concernant la
marche a suivre sur

I’écran.

Avant |'étude d’utilisabilité

Résultats du scanne:  Qualité  Quantité  Validez

Tomates 08 Kg

Huile de palme A L
Boeuf E Kg
Bouquet garni E u
Farine Kg
Huile de tournesol i L

Pain 5 Kg

Résultats du ticket: Qualitté  Quantité  Validez

Spaghetti

Ail blanc
Vin blanc
Créme fraiche 45%

Fromage blanc 0%

Contact Parameétres Messagerie Favoris

Apres I'étude d'utilisabilité

m

Scanne

Résultats du scanne:  Qualité  Quantité  Validez

Scannez vos ingrédients @

Tomates 09 Kg
Huile de palme & L
Boeuf & Kg
Bougquet garni K u
Farine Kg
Huile de tournesol 5 L

Pain X Kg

Résultats du ticket: Qualité  Quantité  Validez
Spaghetti 05 Kg
Ail blanc 3 u
Vin blanc 0,75 L
Créme fraiche 45% ? 05 Kg

Fromage blanc 0% 1 Kg

Contact Paramétres Messagerie Favoris

Un bouton infos a été
ajouté

Infos de I'écran Ingrédients X

Sur cet écran vous pouvez:

+ Scanner vos ingrédients
Notre systéme détectera vos ingrédients et les
affichera dans une liste.
Dans cette liste vous pouvez cliquer sur les [ 2]
pour afficher les infos nutritionnelles,(pour la démo
seules les infos Tomates sont activées),
renseigner la quantité et valider ou non l'ingrédient.
Envoyer votre ticket de courses sous forme de
fichier PDF (fonctionnalité pas encore implémentée)
Comme pour le scanne, la liste vous permettra de
voir les infos nutritionnelles, modifier la quantité et
valider ou pas l'ingrédient.
Compléter la liste en ajoutant vos ingrédients.
Vous pourrez au final enregistrer toute la liste pour
pouvoir y accéder dans vos favoris ou, pour plus de
détails nutritionnels, sur goodfood.com

Une fois terminé, vous pouvez afficher les recettes
correspondant a votre liste d'ingrédients en cliquant sur
le bouton Recettes que vous verrez en faisant défiler
I'écran vers le bas ou en cliguant sur

‘:OK ‘




Maquettes

Avant |'étude d’utilisabilité

3. Cuisine

Contact

Paramétres

Tartare de boeuf
Dorem ipsum dolor sit
amet, consectetur
adipiscing elit.

* ®

Lasagnes

Dorem ipsum dolor sit
amet, ¢ tetur
adipiscing

Spaghetti Bolo

Dorem ipsum dolor sit
amet, ¢ tetur
adipiscing elit.

*x @

Messagerie Favoris

Apres I'étude d’utilisabilité

“

Voici une liste de recette correspondant aux
ingrédients renseignés et aux objectifs
nutritionnels indiqués dans votre profil. @

3. Cuisine

Contact

Paramétres

Tartare de boeuf

Préte en seulement 10
minutes, cette recette
de tartare de boeuf sera
votre préférée!

Ahkhhx @

Lasagnes

Lasagnes a la
bolognaise tres facile

Ahhkhhx @

Spaghetti Bolo
Spaghettis bolognaise a
l'italienne : la recette
rapide

Ahkhhx @

Messagerie Favoris

Un bouton infos a été
ajouté

Infos de I'écran Recettes

Sur cet écran vous pouvez:
* Visualiser la liste des recettes

Notre systéme affichera une liste de recettes
correspondant aux ingrédients et aux objectifs
nutritionnels que vous aurez renseignés dans votre
profil.
Dans cette liste vous pouvez cliquer sur les 0
pour afficher les infos nutritionnelles de la recette,
(pour la démo seules les infos Tartare de beeuf sont
activées).
Le nombre d'étoiles indique la notation que les
autres utilisateurs ont donné.

Revenir en arriére en utilisant le menu en haut &
gauche ou les onglets en dessous, si vous souhaitez
modifier votre liste d’ingrédients.

Une fois que vous avez choisi la recette qui vous
intéresse (ici, pour la démonstration, il s’agira de la
recette de Tartare de beeuf) il vous suffira de cliquer
sur le bouton Cuisine pour afficher I'écran de la recette
de démonstration.




M aq uettes Avant 'étude d'utilisabilité Apres I'étude d’utilisabilité

Sur la base des

informations tirées des

Cuising’

Commentaires ~

études sur la facilité

Les commentaires sont
intégrés dans un cadre
de type « accordéon »

1 0 Répondre
d'utilisation, j'ai appliqué
1 Marc Delacre
. i Dorem ipsum dolor sit amet, consectetur
adipiscing elit. Nunc vulputate libero et velit
d es m Od Ifl Catl O n S d e interdum, ac aliquet odio mattis. Class aptent taciti
sociosqu ad litora torquent per conubia nostra, per

Conceptlon en mod'f'ant inceptos himenaeos.

2 0 Reépondre

g Sophia Favaleli

Ce tartare de beeuf est un vrai régal! Je ne
me lasse pas de le cuisiner dés que j'ai
besoin d'un coup de boost!

1§ 0 Répondre

w Laissez un commentaire.

I'intégration de la [ p—

messagerie.

Envoyez

4. Fin de procédure

Retour a I'accueil

4. Fin de procédure

Retour'a I’accueil

Contact Parametres Messagerie Favoris Contact Paramétres Messagerie Favoris




Maquettes

Ingrédients:

oL PR ERIECY  pate a lasagnes

Résultat: Qualité  Quantité  Validez
Pate a lasagnes X

Oignons )

Enregistrez cette liste
L’application mobile dédiée
du site goodfood.com
Retrouvez cette liste d'ingrédients dans vos favoris.

W MR ERTER

Vous retrouverez également cette liste ainsi que plus
d'informations nutritionnelles sur le site goodfood.com

2, Liste des recettes

1. Listez vos ingrédients

Ingrédients

Contact Parameétres  Messagerie  Favoris Contact  Paramétres  Messagerie  Favoris

“

Voici une liste de recette correspondant aux
ingrédients renseignés et aux objectifs
nutritionnels indiqués dans votre profil. @

Tartare de boeuf

Préte en seulement 10
minutes, cette recette
de tartare de boeuf sera
votre préférée!

Ahkrkk @

Lasagnes

Lasagnes a la
bolognaise tres facile

Ahkhx @

Spaghetti Bolo
Spaghettis bolognaise a
l'italienne : la recette
rapide

Ahkhkx @

Contact Paramétres Messagerie Favoris

Cuisine|

Commentaires ~

g Sophia Favaleli

Ce tartare de beeuf est un vrai régal! Je ne
me |lasse pas de le cuisiner dés que jai
besoin d'un coup de boost!

5 1§ 0 Répondre

4. Fin de procédure

Retour ail’accue

Contact Parameétres Messagerie Favoris




] infos de récran ingrédients

Tngrbdints unsetgnle ot s bfectin
matraionneds Indiquas dane votre proft

Prototype haute-fidélité B egimald = - —

3. Cuisine

Lasagnes

Le prototype haute-fidélité a suivi le o | ot '

1. Listez vos iridients

Spaghetti Bolo

méme flux utilisateur que le
prototype basse-fidélité, y compris
les modifications de conception
apportées apres I'étude
d'utilisabilité.

Voir le prototype haute-fidélité de

Infos de I'écran Cuisine

I'application GoodFood (Xpress)

4. Fin de procédure

Retour a l'accueil



https://www.figma.com/proto/EMzK8kmCVmmjNWMdHOXCah/projet-GoodFood_appli-mobile_prototypes?node-id=121-5651&t=nt47M2UoEQPEsoDy-1
https://www.figma.com/proto/EMzK8kmCVmmjNWMdHOXCah/projet-GoodFood_appli-mobile_prototypes?node-id=121-5651&t=nt47M2UoEQPEsoDy-1

Considérations relatives a I'accessibilité

Cette application a été pensée avec une priorité en téte, I'accessibilité:

J'ai utilisé des en-tétes avec du
texte de différentes tailles pour
une hiérarchie visuelle claire

Tous les contrastes de
couleurs ont été audités
afin de garantir une
conformité
d’accessibilité
maximum.

o S
Bootstrap 5

Design System

All Components Full Example Auto Layout 4.0

L =]

Les gestes et mouvements
de I'application (transitions
d’écrans et animations)
respectent les normes
d’accessibilité.




e Architecture des informations
Conce ption e Conception responsive
Respon Sive e Prototypes haute-fidélité

e Accessibilite




Une fois les conceptions de I'application terminées, j'ai commencé a travailler sur
I la conception du site Web responsive. J'ai utilisé le plan du site GoodFood pour
Plan de site P ponsive. P P
guider la structure organisationnelle de la conception de chaque écran afin

d'assurer une expérience cohérente sur tous les appareils.

I}

Repas planifiés Exploration «[ Tendances ] { mf'd_m'r ] —[ Mes Favoris ] Motre mission
Inscription
Conseils R Assistance
M ts
Personnalisation tionels ] { Tableau de bord ] —[ s ingrédien ] ipe —
Objectifs | - o L
ion Ajout au calendrier «[ Guide d'achat ] { Paramiétres ] —[ Mon Historique ]

Historique Mes commentaires Partenariats

IEH"
g

ter




Conception responsive
1. Ecran d'accueil

Site Web mobile Tablette

Le site web dédié
a votre santé nutritionnelle |

1. Connectez-vous

Connexion

1. Connectez-vous

Connexion
Contact Paramétres Messagerie  Favoris

Les conceptions pour les variations de taille d'écran incluaient les
mobiles, les tablettes et les ordinateurs de bureau. J'ai optimisé les
conceptions pour répondre aux besoins spécifiques des utilisateurs
de chaque appareil et taille d'écran en utilisant une approche de
type« mobil first »

Ordinateur de bureau

1. Connectez-vous

Connexion

Support A propos

FAQ

Tutos




Conception responsive
2. Ecran Dashboard

Site Web mobile Tablette Ordinateur de bureau

)
OrTE——

Nuiriments Macros
. % Social
(T Résultats du scanne: Résultats du ticket: Vos ingrédients.
Tomates Spaghett

Dashboard

Résultats du scanne: Résultats du ticket: Bt Allblanc Réeuats du scenne: Réeuitats du tichet:
T I hett

Tomates Spaghetti Souquetgarmi Vinbisnc e o @ e

Farine Créme fraiche 45% s P Boeuf Ail blanc
Boauf Ail blanc N w00 % &R s«.-uanlwm santé Tran E;ﬁ':!ﬁem.

Hule de toumesol romage blanc 0% Bouguet gami Vin blanc 2
Bouquet garni Vin blanc C.urw‘r;&\;es ?m‘,’;ﬂm

Résultats complémentaires: Farine Créme fraiche 45% N
Farine Créme fraiche 45% g

Pale & lasagnes Oignons %580 Huile de tournesol Fromage blanc 0%
Huile de tournesol Fromage blanc 0% &

ocial
Ex Fras ehactude Résultats complémentaires: ATEE (‘:&ngmussé = 0 7550
Résultats complémentaires: =
‘_’""““’ Pate 4 lasagnes Oignons €
Péte 4 lasagnes Oignons —f 0 Eau: consal jour Pas effectués
Exerc]
. Tonse cunt e s Exercice
acros
70 ki 2 ® 30 minutes
9 i 0
( ) " ] 2. Planifiez vos repas & 3s0cais
Planifier
2. Planifiez vos repas 70 kg o
Planifier
Consommées Briiées Points cardia
B 1500 W 300 70

Contact Réseaux Support A propos

Support A propos

Contact Paramétres Messagerie  Favoris

urrier

Formulaire Form Partenaires




Conception responsive
3. Ecran Planifier

Site Web mobile Tablette Ordinateur de bureau

Planning

o = I ) I e e

Oct2024 v Calories restantes
Oct 2024 B C s
L MM J V S D “ = o 5 o - .
Oct2024 ~ Objectl  Nauriture Exercice o 900 Yoga

L MM J V S D

100

05 06 07 08 09 10 11

1200
2 27 28 29 30 12 13 14 15 16 17 18 oo
19 20 21 22 @gxpgly 25
- <D o
i 26 27 28 29 30
23 ; 1500
? 4NET Chercher
B0 saoea b 1601
B Squash
oo 12 iner 2 Jours restants 7o (ESRAS
Planifiez ca jour P cu Chercher un repas  + 23 — i
2 Jours restants e 23 Oct- 2 > ey [ — ° 1900
Rappe g et ocT R .

2000
Planifiez ce jour l&'ﬂ Cherchor unrepas + [

Rappel pour diner

Contact  Paramétres M Favoris

Contact Reseaux
Contact Réseaux Support A propos

;
1

Fi orm Partenalres




Conception responsive
4. Ecran Explorer

Site Web mobile

Voici une liste de recette correspondant aux
ingrédients renseignés et aux objectifs @
nutritionnels indiqués dans votre profil.

Tartare de boeuf

Préte en seul

4. Détails

Lasagnes
Las
D

Détails *hkhk @

Spaghetti Bolo

Détails

Contact  Paramétres  Messagerie  Favoris

Tablette

4. Détails

Lasagnes
ia b

Contact Support

P

*hkhkhk @

A propos

s
'

o=

Ordinateur de bureau

4. Détails

Lasagnes

Détails

Recettes

Moussaka

ka 4 la grecque, t

*hkkknx @ , & Détails Ahkkhkhk @

Tomates farcies

beeuf

*hkhhkhx @ | ) Détails *hhkhknx @

Spaghetti Bolognaise ~ Spaghetti Tomates

»

Détails

Contact

al 2 5 Une recette simple ¢

(222 2 2NO) ‘W Détails L2 222 2O

Réseaux A propos




Conception responsive
5. Ecran Explorer

Site Web mobile Tablette

Tartare de beeuf

@ de bosuf ¢

Ingrédients

1. Coupez le filet mignon en petits cubes de 5 mm (% po).

Pendant la coupe du filet mignon, assurez-vous d utiliser Ingrédients

une planche et un couteau propre, de mainten: la pidce do

viande dans un récipient sur glace et de déposer la viande A
coupée dans un bol qui repose sur la glace (voir NOTE) et Kt
Réservez au réfrgérateur

Contact ~Paramétres  Messagerie  Favoris

Ordinateur de bureau

Recoettes

@ Ingrédients

0 minutes, riche en protéines,

Prép:

e de baeuf deviendra votre préfé

L8 8 & & ¢

1. Coupez le filet mignon en petits cubes de S mm (1 po

Pendant la coupe du filet mignon, assurez-vous d'ut

une planche et un couteau propre, de maintenir la piéce de
viande dans un récipient sur glace et de déposer lo viande
coupée dans un bl qui repose sur la glace (voir NOTE)

Réservez ou réfrigératevr.

2. Dans un petit bol, mélangez les jounes d'ceufs et la
moutarde. Incorporez thuile en filet & l'aide d'un fovet

comme pour faire une mayonnais

Assaisonnez cette

sauce avec le jus de citron, la sou

Vorcestershire et lo
tabosco au got
3. Reprenez ke bol avec le filet mignon en cubes. Ajoutez lo

sauce et tou A

autres ingreds

nnez, mélangez
bien pour rendre homogéne. Rectifiez fassaisonnement et

servez oussitot avec des crodtons.

NOTE DE AN

La grosseur des cubes de filet mignon reste & v
discrétion. Certains aiment les gros cubes, et d
préférent de trés petits cubes. Assurez-vous de garder la

viande toujours au froid. Ne jomais hacher la viande ou

Contact Réseaux Support A propos

Par mail

Téléphone
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Prototype haute-fidélité (site web version mobile)

Le prototype haute-fidélité a suivi le

flux utilisateur suivant:

1. Connexion

2. Tableau de bord ﬂ
3. Planifier |
4. Explorer -
Facebook 7}‘/
. . . |
5. Ajouter 73

6. Fin du flux -

Voir le prototype haute-fidélité du

site web version mobile



https://www.figma.com/proto/smnu0kasdEs7Ih1JxoYjDr/projet-GoodFood_site-web_prototypes?node-id=2077-34023&t=rMDwjM5dtH606syn-1
https://www.figma.com/proto/smnu0kasdEs7Ih1JxoYjDr/projet-GoodFood_site-web_prototypes?node-id=2077-34023&t=rMDwjM5dtH606syn-1

Prototype haute-fidélité (site web version tablette)

Le prototype haute-fidélité a suivi le
flux utilisateur suivant:

1. Connexion

2. Tableau de bord

3. Planifier

4. Explorer

5. Ajouter
6. Fin du flux

Voir le prototype haute-fidélité du

site web version tablette



https://www.figma.com/proto/smnu0kasdEs7Ih1JxoYjDr/projet-GoodFood_site-web_prototypes?node-id=2097-9803&t=rMDwjM5dtH606syn-1
https://www.figma.com/proto/smnu0kasdEs7Ih1JxoYjDr/projet-GoodFood_site-web_prototypes?node-id=2097-9803&t=rMDwjM5dtH606syn-1

Prototype haute-fidélité (site web version desktop)

Le prototype haute-fidélité a suivi le
flux utilisateur suivant:

1. Connexion

2. Tableau de bord —

CCCCCC

3. Planifier
4. Explorer

5. Ajouter
6. Fin du flux

enane 0 QR 0 O asees @

Voir le prototype haute-fidélité du , o -

site web version desktop



https://www.figma.com/proto/smnu0kasdEs7Ih1JxoYjDr/projet-GoodFood_site-web_prototypes?node-id=2099-61868&t=rMDwjM5dtH606syn-1
https://www.figma.com/proto/smnu0kasdEs7Ih1JxoYjDr/projet-GoodFood_site-web_prototypes?node-id=2099-61868&t=rMDwjM5dtH606syn-1

Considérations relatives a I'accessibilité

Ce site web a été pensé avec une priorité en téte, I'accessibilité:

J'ai utilisé des en-tétes avec du
texte de différentes tailles pour
une hiérarchie visuelle claire

Tous les contrastes de
couleurs ont été audités
afin de garantir une
conformité
d’accessibilité
maximum.

o S
Bootstrap 5

Design System

All Components X Full Example X Auto Layout 4.0

L =]

Les gestes et mouvements
de I'application (transitions
d’écrans et animations)
respectent les normes
d’accessibilité.




e Points a retenir

Pour aller pIUS loin e Prochaines étapes

e Remerciements



Points a retenir

Incidence :

« Le tableau de bord est un réel atout a ce site
web»

« J’aime beaucoup le choix de couleurs, cela
apporte du dynamisme au site»

« La navigation est trés fluide c’est agréable! »
Commentaires regus lors des études d utilisablité

Ce que j’ai appris :

Utilisations avancées de Figma.

Etudes d'utilisabilités

* Notions avancées d’accessibilité
Travailler dans des délais serrés




Prochaines étapes

Créations d’écrans
supplémentaires concernant les
autres rubriques du site

Intégration d’un systéme
de traduction de
I'application dans plusieurs
langues afin de garantir
I'accés au plus grand
nombre.

Faire en sorte que tous les
boutons, textes cliquables
etc. soient interactifs
(créations d’écrans ou de
modal supplémentaires)
afin que les prototypes
soient 100% fonctionnels.




Connectons-nous !

Vous pouvez me joindre via |la page contact de mon site internet sur
laguelle vous trouverez toutes les modalités de prise de contact.

Pour prendre connaissance de mes productions a travers le web vous
pouvez vous rendre sur cette partie de mon portfolio



https://chris-info-service.fr/contact/
https://chris-info-service.fr/
https://chris-info-service.fr/portfolio/#prods_web

Mercl !

A toutes les personnes ayant participé aux études
d’utilisabilité.

A celles et ceux qui ont évalué mon travail au far et a
mesure de son avancement.

A Google et a France Travail pour m’avoir permis
d’acceder gratuitement a cette formation D’UX Designer
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